Vinhos Naturais da Amazonia

TUQANO Vinicola

A primeira vinicola amazonica com leveduras histéricas da Saxénia

Alter do Chéo, Para, Brasil - 2026



Sobre a TUQANO

A TUQANO é uma vinicola brasileira em Alter do Chao, Para — a primeira vinicola amazonica a
fermentar frutas nativas com leveduras histéricas da Saxoénia, tradi¢éo vinicola alema de mais de
300 anos. A vinificacdo acontece em anforas de terracota, unindo método cientifico a producao
artesanal.

Lars Nehrig € endlogo e fundador da TUQANO Vinicola. Formado em biotecnologia com
especializacdo em quimica de alimentos, aplica método cientifico a vinificacao artesanal de frutas
nativas da Amazonia. Natural de Meissen, Saxdnia, Alemanha.

2011 Desenvolvimento da Sunperi — 0s primeiros cocktails prontos para consumo com 5% de alcool
do mercado aleméo.

2013 Chegada a Amazonia: projetos de reflorestamento e cosméticos naturais.

2025 Fundacéo da TUQANO em Alter do Chéo (Pard) — a primeira vinicola da Amazonia.

TUQANO Vinicola — tugano.com.br



Vinho de Acai

Euterpe oleracea

Tipo Tinto

Safra 2026

Teor alcodlico 12,5 % vol

Produzido em Alter do Chéo, Para, Brasil

Vinicola TUQANO Vinicola

Endlogo Lars Nehrig

Método Fermentacdo em anforas de terracota com leveduras histdricas da Saxénia (300
anos)

Apto a consumo vegano Sim

Notas de degustacao e harmonizacéo: a confirmar apds avaliacéo sensorial formal.
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Vinho de Cupuacu

Theobroma grandiflorum

Tipo Branco

Safra 2026

Teor alcodlico 11 % vol

Produzido em Alter do Chéo, Para, Brasil

Vinicola TUQANO Vinicola

Endlogo Lars Nehrig

Método Fermentacdo em anforas de terracota com leveduras histdricas da Saxénia (300
anos)

Apto a consumo vegano Sim

Notas de degustacao e harmonizacéo: a confirmar apds avaliacéo sensorial formal.
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Vinho de Manga

Mangifera indica

Tipo —

Safra 2026

Teor alcodlico a confirmar (sem referéncia comparavel disponivel)

Produzido em Alter do Chéo, Para, Brasil

Vinicola TUQANO Vinicola

Endlogo Lars Nehrig

Método Fermentag&o em anforas de terracota com leveduras historicas da Saxénia (300

anos)

Apto a consumo vegano Sim

Notas de degustacao e harmonizacéo: a confirmar apds avaliacéo sensorial formal.
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TUQANO Vinicola

tugano.com.br
ola@tugano.com.br
+55 93 9129-2925

@tugano.vinhos

Ramal do Laranjal, Alter do Chédo, Santarém — PA, 68020-470, Brasil
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